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栃木県の人口〔6月1日現在〕 1,○,○人（前月比○人○）世帯数○,○世帯（前月比○世帯○）
❶

読みやすさ向上のため、文字のデザインを工夫したユニバーサルデザインフォントを使用しています

VOL.306

20167月号

  2面 知っていますか 栃木県企業局 ほか
 目 次 3面 県からのお知らせ
  4面 吹き竹・パブリックコメント制度を活用しよう！ ほか

編集・発行  栃木県広報課 平成28年7月3日発行
〒320-8501 宇都宮市塙田1-1-20
☎028-623-2192　FAX 028-623-2160
栃木県のホームページ http：//www.pref.tochigi.lg.jp/

毎月第1日曜発行(次回は8/7発行）

とちぎ

栃木県は、ビールの原料となる二条大麦（ビール麦）の生産量が日本一。そんな
ビール麦王国“とちぎ”には、地元の農産物を使ったこだわりのビールを造る醸造
所があります。バラエティ豊かな、味わい深いクラフトビールを飲んで“とちぎ”
を感じてみませんか。

ろまんちっく村クラフトブルワリー
宇都宮市 　☎028-665-8800

栃木マイクロブルワリー
宇都宮市 　☎028-622-1314

宇都宮ブルワリー（ＢＬＵＥ  ＭＡＧＩＣ）
宇都宮市 　☎028-307-0971
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熱い思いを語る山下さん

ブルワリー見学については、1月中
旬～6月末頃まで可能

｢BLUE MAGIC｣

　「栃木県産で世界に通用するビールを造り
たい」と熱く語る山

やま

下
した

創
はじめ

さんは、「ろまんちっ
く村クラフトブルワリー」の醸造所長で、ビー
ル造り一筋の熟練ブルワー。ここでは、定番も
の、季節限定ものを含め、年間約10種類のビ
ールを製造しています。中でも、「麦太郎」、「麦
次郎」は宇都宮産麦芽を100％使用しているほ
か、宇都宮餃子会と共同開発した餃子によく
合う「餃

ぎょう

子
ざ

浪
ろ

漫
まん

」も同じく51％使用しています。
　収穫した二条大麦を発芽させ、乾燥させた
ものが麦芽ですが、ここで使われているのは
栃木県農業試験場で開発された「サチホゴー
ルデン」という品種で、雑味が少ないビールが
できる優れもの。さらに、栃木県産業技術セン
ターや宇都宮市の協力も受けながら、地域に
根ざしたビール造りをしています。

　また、県内各地でこだわりのビールを造る醸
造所が集まり発足した「栃木クラフトビール推
進協議会」では、ビールの原料の一つ「ホップ」を
県内各地で研究栽培しています。昨年はその摘み
取り体験をしてもらおうと、東京都や埼玉県な
どからツアーを実施。もちろん県産のクラフト
ビールも飲んでいただき、大好評だったとのこ
とです。観光集客の資源として「ホップ｣のさら
なる活用を検討しており、栽培を県内に拡げる
活動も行っています。
　県産の麦芽、ホップ、きれいな水を使った高品
質のビールで、“ビールといえば栃木県”と誰もがイ
メージするような「ビール王国とちぎ」を目指
しています。

　東京都下北沢にあるビアバー「うしとら」
が、2014年下野市に立ち上げたクラフトビ
ール醸造所。定番のビールはなく､小規模で
あることを生かして､バラエティの富んだ
面白みのあるビール造りに取り組んでいま
す。年間80種類以上と驚きの数。「とちぎに
はいいものがたくさん
ある」と話すブルワー
の植

うえ

竹
たけ

大
ひ ろ み

海さん。一押
しは、小山市の特産「は
とむぎ」を使ったビー
ルで、とろみがあり香
ばしい味が特徴。その
他、県産の二条大麦や、
ゆず、夏みかんといっ
た旬の果物を使ったビ
ールも造っています。

うしとらブルワリー
下野市 　☎0285-39-7300

　「“とちぎ”ならではのものを造らないと、オリジ
ナル感を出せない」と語る横

よこ

須
す

賀
か

貞
さだ
夫
お
さんは、市街

地にある小さな醸造所「栃木マイクロブルワリー」
のオーナー。県産のアスパラガスやニラ、ショウ
ガなどの野菜、いちごやリンゴ、梨などの果物とい
った農産物を使い､今までの概念を覆す、さまざま
な味わいのビールを製造しています。その数は年
間50種類以上。併設のビアカフェでは､毎月3種類
の限定ビールが楽しめます。また、リクエストによ
るオンリーワンのビール造りも可能で、お中元や
お歳暮、結婚式の引き出物などに人気です。

　「宇都宮ブルワリー」のオーナーは、栃木マ
イクロブルワリーと同じ横須賀さん。ここで
も、本県の豊富な農産物を使用し、定番ビール
からフルーツビール、ベジタブルビール、ハー
ブやスパイスを使ったビールなど限定のオリ
ジナルクラフトビールを造っています。

　併設のビアカフェ「BLUE MAGIC（ブル
ーマジック)」では、ここで造られたビール
のほか、｢ろまんちっく村ブルワリー」や｢う
しとらブルワリー｣など県内の醸造所で造
られた出来たてのビールを10種類味わうこ
とができ、まさに“とちぎ”の旬のクラフト
ビールを味わえるアンテナショップ的な役
割を果たしています。

CRAFT BEER FESTA 2016

　県内のプルワリーと国内外から選りすぐりのビールが大集合！さらに､栃
木県の7人のビール職人と､一般公募で選ばれたビール好きのグループが協
力して造ったビールも飲むことができ、その人気投票も実施します。　

栃木クラフトビール推進協議会（ろまんちっく村クラフトブルワリー､ 栃木
マイクロブルワリー､宇都宮ブルワリー（BLUE MAGIC）､うしとらブルワリー、
那須高原ビール、プレストンエールブルワリー､サッポロビール那須工場）ほか
問栃木クラフトビアフェスタ実行委員会☎028-665-8800((株)ファーマーズ・フォレスト内)

県産の麦芽や果物を使った
季節限定ビール

日時  7/22(金)15～21時､ 23(土)11～21時､ 24(日)11～17時
場所  宇都宮市オリオン通り内 オリオンスクエア

出店ブルワリー

「麦太郎」などの定番ビール

ビールの仕込みの様子

色や香り、味を確認する植竹さん

オーナーの寺
てら
崎
さき
晶
あき
王
お
さん（中央）と

ブルワリーの皆さん
「BLUE MAGIC」など
で飲むことが可能

オーナーの横須賀さん

ビールの仕込みの様子 リクエストにより醸造されたビール

「BLUE MAGIC」の店長兼ブルワー
の中
なか
尾
お
真
まさ
仁
ひと
さん

ビールの仕込みの様子

　地域の小規模な醸造所（ブルワリー）で､ビール職人（ブルワー）が丹精込めて造るビール。
手工芸品に例えて「クラフトビール」と呼ばれており、その醍醐味は、少量生産だからできるさ
まざまな種類の味わいを楽しめることです。

クラフトビールとは？

クラフト ビア フェスタ


